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Der Brite Chris Yorke ist Chef

der OWM (Osterreich Wein
Marketing). York lebte lange in
Neuseeland, wo er fiir die Ver-

marktung der neuseeliindischen

Weine verantwortlich war

www.oesterreichwein.at
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Links: Hotel Hirschen

Rechts oben: Buschenschank in der Steiermark

Rechts unten: Déllerers Enoteca
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Entlang der Donau

Unbedingt einmal die Donau entlang-
fahren! Entweder mit dem Schiff

oder mit dem Rad am wunderschénen
Donauradweg oder auch mit dem
Auto, wenn man ein paar Abstecher in
umliegende Weinbaugebiete machen
mochte. Neben spektakuldren Landschaf-
ten und malerischen Winzerdérfern
erwarten einen Grine Veltliner und
Rieslinge von Weltklasse.

Pub Klemo,
Wien

Ich habe in Wien das grosse Gliick, um
die Ecke vom Pub Klemo im flinften
Wiener Gemeindebezirk zu wohnen: Mag
es von aussen unspektakular wirken,
findet man drin eine der absolut besten
Weinauswahlen des Landes. Sehr
gross ist auch das Angebot der glaswei-
se ausgeschenkten Weine. Und die
Preise sind mehr als fair!

www.pubklemo.com

Region Neusiedler See

Ich bin ja inzwischen ein «gelernter
Wiener» —und als solcher ist der Neu-
siedler See mein Meer. Das Beste

daran ist: Nach einem ausgiebigen Tag
am Wasser oder auch auf dem Rad kann
man in einem der unzahligen Heurigen
einkehren, die rund um den See tolle
Weine und regionale Speisen anbieten.

Laufke,
Graz

Im Zentrum von Graz, einem Juwel

von einer Stadt, liegt das Traditionswirts-
haus Laufke. Das Beste daran: die
grossartige Weinbar! Von steirischen
Topgewachsen bis zu internationalen
Granden reicht das Angebot —da wird
jeder Weinliebhaber gliicklich.

www.laufke.net

Vom Heurigen zum
Buschenschank

Sag niemals «Heuriger» in der Steiermark!
Auch unser sudlichstes Weinbaugebiet
reiht Weinschenken wie Perlen aneinan-
der—aber dort heissen sie «Buschen-
schank». Im Gegensatz zum

Heurigen dirfen Buschenschanken nur
kalte Speisen anbieten, dem Genuss tut
das aber keinen Abbruch! Dafiir sorgen
auch die herrlich frischen steirischen
Weine.

Dollerers Enoteca,
Golling

Wenn ich in Salzburg bin, mache ich
immer einen kleinen Abstecher nach
Stiden zu Dollerers Enoteca. Alex
Koblinger ist dort der Herr der Weine
und sorgt jedes Mal fiir ein unverges-
sliches Erlebnis.

www.doellerer.at
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Hotel Hirschen,
Bregenzerwald

Ganz im Westen Osterreichs, in Schwar-
zenberg im Bregenzerwald, liegt das
prachtige Hotel Hirschen. In diesem 266
Jahre alten Haus wird herrlich gekocht
und die Weinkarte gibt alles her, was das
Herz begehrt. Ein feinsinniger Fokus
auf Kunst und Kultur rundet das
Gesamterlebnis im Hirschen ab.

www.hotel-hirschen-bregenzerwald.at

Heuriger Wieninger,
Wien

Kein Restaurant im eigentlichen Sinne,
aber trotzdem ein Genuss fir Gaumen
und Seele: der Heurige Wieninger am
Wiener Nussberg. Er ist einer von unzah-
ligen Wiener Heurigen, punktet aber
mit einer der besten Aussichten auf Wien,
Top-Heurigen-Speisen und den aus-
gezeichneten hauseigenen Weinen.

www.heuriger-wieninger.at
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Der Floh,
Langenlebarn

Ganz besonders empfehlenswert ist
auch der Floh im kleinen Langenlebarn
direkt an der Donau. Josef Floh kocht
spektakular regional nach dem «Radius
66»-Konzept: Alle Zutaten kommen
aus einem Umkreis von maximal 66 Kilo-
metern. Der Wein hingegen darf glo-
baler sein: grandioser Keller!

www.derfloh.at
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«Umweltbewusst produzierte

Weine werden wichtiger»

Interview mit Chris Yorke

Was schitzen Sie personlich am
Wein?

Ganz eindeutig: die Geschichte, die
hinter einem Wein steht. Jeder Wein
kann so viel erzdhlen, etwa iiber sei-
ne Herkunft, den Winzer oder die
Winzerin, die Philosophie des Wein-
guts. Wichtig ist nur, dass man sich
die Zeit und Ruhe nimmt, dem Wein
«zuzuhdreny.

Wie muss man sich Ihren Wein-
keller vorstellen?

Aktuell: «under construction». Ich
wohne in einer Altbauwohnung und
habe gerade ein Kellerabteil ent-
deckt, das ich nun zu einem Weinkel-
ler mache. Dafiir kaufe ich gerade
ausgesuchte Weine und Jahrgange,
etwa aus dem grandiosen Jahr

2019. Natirlich werden auch einige
tolle internationale Weine den Weg

in meinen Keller finden, zum Beispiel
aus Neuseeland.

Wann geniessen Sie Wein am
liebsten?

Zu vielen Gelegenheiten: in entspann-
ten Runden mit Freunden, beim Essen,
in der Sonne, als Aperitif. Wein er-
ganzt einfach wunderbar Stimmung
und Essen.

Inwiefern hat Covid-19 die §ster-
reichische Weinwelt beeinflusst?
Nattrlich sehr stark: Unsere Gastro-
nomie musste neun Monate lang
schliessen, das ist eigentlich unvor-
stellbar. Der Weinabsatz im Han-

del ist gestiegen, der Online-Handel
durch Corona «erwachsen gewor-
den»; die Steigerungsraten dort waren
teils enorm. Der Ausfall der Gastro-
nomie konnte dennoch nicht kompen-
siert werden. Sehr schmerzhaft war
flr unsere Winzer auch der fast voll-
standige Ausfall der Wintersaison.
Vor allem unsere hochwertigen Weine
finden in dieser Zeit viele Abnehmer.
Was uns sehr freut, sind die Export-
Steigerungen 2020 trotz Corona—da
haben uns die Schweizer mit einem
Zuwachs von 20 % bei der Menge
und 5% beim Wert wirklich grossar-
tig unterstiitzt!

«Unsere junge Gene-
ration ist sehr experi-
mentierfreudig.»

Gilt die Zukunft dem biologi-
schen Wein?

Ich wiirde sagen: Umweltbewusst
produzierte Weine generell gewinnen
an Attraktivitat. Viele Konsumenten
werden in dieser Hinsicht bewusster,

136 Weinseller Journal N°24 | 2021

e

speziell in bestimmten Markten.

Und die suchen dann gezielt Weine,
die zum Beispiel biologisch, biody-
namisch oder nach nachhaltigen Zerti-
fizierungen produziert werden.

Wie wichtig sind autochthone
Sorten?

Flr uns sehr wichtigl Osterreich ist
ein Weinland, das sehr gute Qualititen
produziert, und spricht demnach vie-
le weininteressierte Konsumenten an.
Diese sind sehr offen fir Neues bzw.
suchen auch aktiv nach neuen
Weinerlebnissen, und mit unseren
autochthonen Rebsorten kénnen wir
diesbeziiglich sehr viel anbieten.
Dasselbe gilt auch fiir Sommeliers
weltweit, deren Beruf und Leiden-
schaft es ja ist, fiir ihre Gaste neue
Schétze zu finden.

Warum wird Sekt und Schaum-
wein immer wichtiger?

Ganz einfach: Weil erkannt wird, dass
Sekt nicht nur bei besonderen An-
[dssen wunderbar passt, sondern rund
ums Jahr—und dass Sekt auch ein
grossartiger Speisenbegleiter ist! Falls
jemand es noch nicht kennt: Sekt
aus Osterreich vereint ausgezeichnete
Qualitdt mit einem sehr guten
Preis-Genuss-Verhiltnis.

Welches Weinland empfinden Sie
im Moment als das innovativste -
oder als dasjenige, das am meis-
ten andere beeinflusst?
Ich war 20 Jahre lang weg von Europa.
Als ich wieder zurtickgekommen bin,
fand ich es irrsinnig spannend, wie in-
novativ die Weinwelt in Osterreich
ist. Es gibt einen grossen Fokus auf die
umweltbewusste Produktion, und
bei der Weinbereitung beschreiten vie-
le Winzerinnen und Winzer neue,
sehr spannende Wege. Da ist vor al-
lem unsere junge Generation sehr
experimentierfreudig. In Summe stre-
ben alle unsere Winzerinnen und
Winzer nach sehr hohen Qualitaten,
das sorgt fiir ein sehr hohes durch-
schnittliches Niveau unserer Weine.
Und das Beste ist: An der rot-weiss-
roten Banderole auf dem Flaschenver-
schluss erkennt man sofort, dass
man einen typischen und hochwerti-
gen Osterreichischen Wein vor sich
hat. Das ist fiir uns auch international
ein einzigartiges Erkennungsmerk-
mal und wird sehr geschatzt!

Kennen Sie Schweizer Wein und
was wiirden Sie einem jungen
Schweizer Winzer empfehlen?
Nachdem ich selbst in Basel-Land in
der Nahe eines Weinguts aufgewach-
sen bin und zehn Jahre in der Schweiz
gelebt habe, kenne ich den Schweizer
Wein gut. Was schade ist: Man kriegt
Schweizer Wein fast nurim Inland -
der Weg in den Export kann far
Schweizer Winzer daher sehr interes-
sant und vielversprechend sein.

Reben mitten in Wien - Grinzing, Hungerberg.
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