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Der Schritt war schon lange notwendig,

Qualitatswein in den Berghitten anzubieten
Philipp Braun, genuss@nachrichten.at :

Die guten ,,Weinerge“ in den Alpen

Eine genussvolle ,Hiittengaudi“ beginnt dann, wenn der ,Fusel“ von den Hiitten verschwindet

enuss-Skifahren kann so
G einfach sein. Bestens

praparierte Pisten, Son-
nenschein und ein gediegener
wie wohlverdienter Einkehr-
schwung. Was will das Skifah-
rerherz mehr?

Nun, es gibt eine Steigerung,
die sich sehenund kostenlassen
kann. Der groRte Skiverbund
Osterreichs ,,Ski amadé“ und die
Osterreich Wein Marketing
GmbH (OWM) bringen den Wein
wieder in die Berge, um Genuss
in den Hiitten zu ermoglichen.
Fernab einer Massenabferti-
gung von aromatisierten Destil-
laten, Kopfwehgetranken und
billigstem Fusel will man den
Gasten in ausgewdhlten Hitten
osterreichische Weinkultur und
kulinarische Schmankerl bieten.
Christoph Eisinger, Managing
Direktor von Ski amadé, bringt
die Idee der Genuss-Trilogie
(Skifahren, Trinken und gutes
Essen) auf den Punkt: ,Die Hiit-
tenkultur von kleinen und mitt-
leren Betrieben, die authentisch
und natiirlich gewachsen sind,
soll gefordert werden. Jagatee
und Glithwein aus dem Kanister
zum Schleuderpreis sollen der
Vergangenheit angehoren.”

Die Rahmenbedingungen

Almwirtshauser, die sich ehr-
lich,. gediegen und genussvoll
den Gésten prasentieren wollen,
werden von der OWM =zertifi-
ziert und miissen gewisse An-
forderungen erfiillen. So wird in
allen Hiitten Service groRge-
schrieben, womit langes holpri-
ges Anstellen in Skischuhen am
Buffet entféllt und man sich auf
den Sitzpldtzen gemiitlich zu-
riicklehnen kann.

Neben den unverwechselba-
ren, regionalen Gerichten macht
ein dementsprechendes Wein-
sortiment den Aufenthalt in der

Der Ausblick auf einen genussreichen Aufenthalt versetzt Berge.

Hiitte besonders schmackhaft.
Mindestens drei WeiBweine und
drei Rotweine von verschiede-
nen Winzern aus dem Weinland
Osterreich miissen glasweise er-
hiltlich sein. Zusatzlich werden
wiederum jeweils drei Weilk- wie
Rotweine, sowie ein ,Wein der
Woche* gelistet. SiB- und
Schaumweine konnen das An-
gebot abrunden.

Die Umsetzung ‘

Mittlerweile sind es 20 Hiitten
und Bergrestaurants, die von
Genuss-Skifahrern  angepeilt
werden. So zum Beispiel die
,Gehwolfhiitte” in GroRarl, de-
ren Besitzer zusatzlich eine ei-
gene Landwirtschaft betreiben.
Die vielfaltigen Gerichte verlei-
ten zum Sitzenbleiben und stel-
len jeden Gast vor die Wahl. Ent-
weder traumhafte Pistenbedin-
gungen vor der Tiire oder aus-
gezeichnete Schmankerl im lau-

schigen Inneren der gemiitli-
chen Hiitte genieRen. Das kuli-
narische Angebot kann sich
ndmlich sehen lassen. Der Tisch
ist mit lukullischen Happchen,
wie einem Sauerkise gedeckt.
Darunter versteht man einen
Magermilchkase, der in GrofRarl
traditionell zu Weihnachten,
mit Hausbrot und viel Bauern-
butter geschmaust wird.
Besonders raffiniert kommt
er jedoch in gebackenen Teigta-

- scherl zur Geltung, wo er mit

Topfen und Schnittkdse ver-
mischt wird. Dazu ein Glas Rot-
gipfler (autochthone weile Reb-
sorte) aus der Thermenregion,
und schon wéhnt man sich im
puren Genuss.

Um nichts nach stehen ande-
re Betriebe in der Skiwelt amadé,
die entweder herzhafte Speisen,
wie selbstgemachte Wirste,
Pongauer Wild aus der Eigen-
jagd oder Rindfleischspezialita-
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ten vom hauseigenen Pinzgauer
Rind servieren. Als Nachschlag
offnen siife stindige Gerichte
wie Schwarzbeermuas und
Schwarzbeernocken die Herzen
aller Gaste.

Die Weine

Neben den kulinarischen Hohe-
punkten und dem umfassenden
Weinsortiment gibt es zudem je-

des Jahr eine Spezialabfiillung
(jeweils Rot- und Weilwein) von

‘zweirenommierten Weinbaube-

trieben. Erfreulich prasentiert
sich dieses Jahr der Amadé Rot.
Eine Cuvée aus Cabernet Franc,
Cabernet Sauvignon und Merlot,
die vom Ruster Weingut Feiler-
Artinger vinifiziert wurde. Ein
langer Abgang, der zudem
schwarze Beeren und Schokola-
de sofort ins Gedachtnis ruft.

Wunderbar, wenn Skigebiete,
Hiitten und Weine derart gut in
Erinnerung bleiben.



